Een heerlijk avondje thuis genieten van Trien

Een 4 gangen menu voor thuis,
waar je niet lang voor in de keuken hoeft te staan.
Een heerlijke avond genieten van de gerechten van Trien.

4 gangen menu

Voorgerecht: tartaar van tonijn omwikkeld met zalm, gemarineerde
scampi’s in kerrie olie, wasabi creme, wakame en furikake kruiden.
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Soep: wildbouillon met paddenstoelen.
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Hoofdgerecht: Black Angus Bavette met een in port gestoofd
wangetje, aardappelgratin, salade en groenten.
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Dessert: chocolade lava cake, macaron en vanille-roomijs.

Alle gerechten zijn zover voorbereid dat het alleen nog maar op bord
opgemaakt hoeft te worden, warm te maken of in de oven geschoven
te worden. Je hoeft niks meer zelf te bakken.

Bij de bestelling krijg je via WhatsApp een instructie video,
dat je door het maken van de gerechten heen begeleid.

Eventueel aan te vullen met 2 bijpassende wijnen,
voor bij het voor- en hoofdgerecht.

Menuprijs -47,50 per persoon.
Twee glazen wijn -12,50 per persoon.

Let op dit menu moet 1 dag voor de dag van het ophalen besteld
zijn!



